
BREWDOG RECIPES

#REDEYE
OLHOS VERMELHOS

INGREDIENTS

TRUQUE SUJO

  IBU

A HIPNOSE DA SERPENTE

RED AMERICAN IPA COM CENTEIO 8% 70 IBU
ABV
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(Extrato Original) E.O.: 16 ºP

Malte Pale Ale                                                               5,25 kg
Malte Centeio                                                                0,75 kg
Malte CaraRed                                                               0,75 kg
Malte Chocolate                                                            0,15 kg

MALTE

LÚPULO
Lúpulo Magnum                     20g Início Fervura (Amargor)  
Lúpulo Columbus                  50g Meio Fervura (Sabor)
Lúpulo Eukanot                      20g Final Fervura (Aroma)
Lúpulo Eukanot                      30g Whirlpool (Aroma)
Lúpulo Columbus                  50g Dry Hop (Aroma)
Lúpulo Eukanot                   100g Dry Hop (Aroma)

(Extrato Final) E. F.:  3,5º P (Cor) EBC: 35 

(Amargor) IBU: 70 (Alcool) ABV : 8% (Volume): 20 L

INGREDIENTES DA POÇÃORÓTULO

FERMENTO
Fermento  US-05                                    Safeale (fermentis) 

MÉTODO
Mostura                                                   72ºC por 90’ min
Fermentação                                          19ºC 

(Eficiência): 70%

PREMISSAS DO PRODUTO ACABADO


